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Allergene und Zusatzstoffe siehe Tagesaushang /taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet
Die Angebote /Komponenten mit dem Schule+Essen=Note 1 Logo ‘}( 7 entsprechen dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und
wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert. Das zertifizierte

Angebot umfasst die Wahl von mindestens 2x Obst pro Woche und taglich Salat.

Vegetarisch und DGE Menti(nur bei griiner Schrift) bitte bis 10.00 Uhr in der Kiiche bestellen
Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OKO0-006

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlieflich immer in BIO Qualitdt: Weizen-mehl/dunst/grief ,alle Reissorten ,Cous Cous, Bollershofspitzle,Bollershofknopfle, Bayrischer
Reis, Linsen, zusitzliche Produkte werden separatim Speiseplan als Komponentenauslobung aufgefiihrt




e i Sp Eiseplan 22.7-24.7.2024 i

kw 30 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag

Essen fiir Hort
Verschiedenes
vom Buffet

Tages-
Menu

Allerg.+Zusatzst. *l - |@ |@ | @ S ~ — B
Nachtisch | @ Obst S oo -
chone Ferien
v \'e) Mitarbeiterausflug | 11.00 Uhr Schulende .
e kommt gesund wieder
isc

Allerg.+Zusatzst. | | | |

1 Zeugnissausgabe
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Allergene und Zusatzstoffe siehe Tagesaushang /taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Die Angebote /Komponenten mit dem Schule+Essen=Note 1 Logo -‘K 1 entsprechen dem "DGE-Qualitdtsstandard fiir die Verpflegung in Schulen" und
wurden von der Deutschen Gesellschaft fiir Erndhrung e.V. (DGE) als eine Meniilinie zertifiziert. Das zertifizierte

Angebot umfasst die Wahl von mindestens 2x Obst pro Woche und téglich Salat.

Vegetarisch und DGE Menu(nur bei gruner Schrift) bitte bis 10.00 Uhr in der Kuche bestellen
Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OK0-006

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlief3lich immer in BIO Qualitit: Weizen-mehl/dunst/grief3 ,alle Reissorten ,Cous Cous, Bollershofspiatzle,Bollershofknépfle, Bayrischer
Reis, Linsen, zusatzliche Produkte werden separat im Speiseplan als Komponentenauslobung aufgefiihrt




