. Speiseplan 13.7-17.7.2026

Maximilian- Kole-Behala

Entlassfeier , Zeugnisskonferenz

KW 29 Montag Wunschessen 10 a Mittwoch Entlassfeier Zeugnisskonferenz
Rosmarinkartoffeln mit @ Grillen im Freien . .
Krauterquark ,Fisch  |; e . . N & Tortellonis mit |47 | Currylinsen mit
_ ’ ) vers. Linsen mit Spatzle |~ . . )
Tagesessen Varianten und . " ) 3 9| Krauter-KdsesoBe || Fladenbrot [
Meeresfriichte in der | Steaks,Hihnchen - und Saitenwdrstle &) oder TomatensoRe Joehurt und Reis| &
Nachschlagtheke ¥ | und Rote Wurst = oghurt und Reis| <
Rosmarinkartoffeln (& o &
e 0 i i . : Tortellonis mit | - ~
. mit Krauterquark, ['© ) . ) Linsen mit Spatzle |[& . . a - &
Vegetarisch ) . Grillen im Freien . Krduter-KasesoRe Frihlingsrollen
_ Gemdseschnitzel, | - und Vegiwdrstle | _ oder TomatensoRe
O %) S
¥ Rote Beete Puffer |~
,Grillsalate .
Extra . ) Tagesgemuse
Nachschlagtheke Grillgemuse,
Nachtisch Schokopudding @) Wassermelone Nektarine Pfirsich SiiRspeise ,0Obst

taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlieRlich immer in BIO Qualitat :

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert

Weizen-mehl/dunst/grieB ,alle Reissorten ,Cous Cous , Bollershofspétzle,Bollershofknépfle, Bayrischer Reis, Linsen, zuséitzliche Produkte

werden separat im Speiseplan_als Komponentenauslobung aufgefiihrt
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et R / p S = 3. mit Antioxidationsmittel
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