Maximilian-Kalbe-Schule

Speiseplan 14.9-18.9.2026

Maximilian-Kolbe-Schule

herzlich willkommen im neuen Schuljahr :)
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taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet

Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlieRlich immer in BIO Qualitat :

Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert

Weizen-mehl/dunst/grieB ,alle Reissorten ,Cous Cous , Bollershofspitzle,Bollershofknépfle, Bayrischer Reis, Linsen, zusétzliche Produkte

werden separat im Speiseplan_als Komponentenauslobung aufgefiihrt
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