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Maximilian-Kolbe-Schule

kw 40 Montag Dienstag Mittwoch Donnerstag Freitag
hausgemachtes |&) @ | Polnischer Bigosch bad
& : ‘ MC n Cheese ! o1805¢ ( Linsen mit Spatzle | (& Mitarbeiter
Tagesessen Apfelmus mit ®| (1 " , Gulasch mit Kraut) und Saitenwurst Ausflu
Pfannkuchen (Kasemakkaronis) |2 | it salzkartoffeln - ar) &
f@
hausgemachtes | .. e Li it Spatzle |42
) & |92 MCnCheese |%|sellerieschnitzel mit nsen mit Spatzie . Mitarbeiter
Vegetarisch Apfelmus mit ) e und Vegi &
I (Kasemakkaroms) 7] Salzkartoffeln . Ausflug
\'d Pfannkuchen |© @ &) Saitenwurst S
Kiirbissuppe , N N N . Mitarbeiter
Extra rRISSUPP ®| Tagesgemiise Kiirbisgemiuse Tagesgemiise
Nachschlagtheke Chili con carne ) Ausflu
- 8
Suppe Klrbissuppe 7 | @@ Tagessuppe Nudelsuppe Tagessuppe
hausgemachtes gl G
i G Muffi ) Joghurtspei
Nachtisch Bratapfel Tiramisu @ uffin 7 oghurtspeise

taglich frische Salate und frisches Obst am Buffet
Vegetarische Meniilinie darf in der Nachschlagtheke geholt werden
Unsere Schulkiiche ist BIO zertifiziert DE-OKO-006

Folgende Rohstoffe /Lebensmittel sind ausschlieRlich immer in BIO Qualitat :

Weizen-mehl/dunst/GrieR ,alle Reissorten ,Cous Cous , Bollershofspitzle,Bollershofkndpfle, Bayrischer Reis, Linsen, zusétzliche Produkte

werden separat im Speiseplan als Komponentenauslobung aufgefiihrt

Weizen/Gluten Eier Milch/Lactose Niisse Soja Fisch

Schweinefleisch Rindfleisch Gefliigel
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